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Gastronomiemanagement (SGD)

Kurzbeschreibung

Mit einer Online-Weiterbildung im Gastronomiemanagement starkst du dein Know-how fiirs

Tagesgeschaft und die Planung. Steigere deine Chancen auf verantwortungsvolle Positionen.

Kursinhalte

Branchenbezogenes Management

Warenwirtschaftssysteme
Qualitatsmanagement

Mitarbeiterfiihrung und -motivation
Personalfiihrung

Planung, Organisation von Veranstaltungen

Zusammenarbeit mit Dienstleistern und Organisationen

CLLLLOAAK

Kooperationen im Gastgewerbe

Recht, Steuern und Versicherungen

~/ Branchenrecht und Bestimmungen im Gastgewerbe
~" Branchenspezifische Rechtsvorschriften
~" Vertrage

Steuern, Abgaben und branchenbezogene

Versicherungen
Gastronomische Angebotsformen

~~ Hotel- und Gaststattenbetriebe
~/ Systemgastronomie

" Gemeinschaftsverpflegung
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Auf einen Blick

Vollzeit: 3,6 Monate
Teilzeit: 6,4 Monate

Abschluss: Abschlusszeugnis
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~" Catering

~" Veranstaltungen: Planung und Durchfiihrung

Marketinginstrumente

~ Marketinginstrumente und Marketingmix
~" Entwicklung von Marketingkonzepten und -planen

~" Zielgruppenorientierter Einsatz von Werbung

Voraussetzungen

Vorerfahrungen in der Gastronomie

Du solltest bereits erste Erfahrungen in der Gastronomie
~ mitbringen, um dir einen Uberblick tiber die Themen im
Gastronomiemanagement zu verschaffen.
Eine abgeschlossene Ausbildung in der Gastronomie ist
nicht notwendig.
Praktische Vorkenntnisse erleichtern das Lernen und
+" helfen dir, das Erlernte direkt im Berufsalltag

anzuwenden.

Branchenspezifisches Grundverstandnis

Du solltest die alltdglichen Arbeitsabléaufe in Hotels,
Restaurants oder Gaststatten kennen.
Bei Unsicherheiten kannst du unsere Studienberatung

~" kontaktieren — gemeinsam besprechen wir die Kursinhalte

und finden die passende Weiterbildung fur dich.

Technische Voraussetzungen fir das Fernstudium

+/ 0800 1270270
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Du bendtigst einen Computer mit aktueller Software und
einen Internetanschluss.
Uber den SGD-OnlineCampus hast du rund um die Uhr

e
Zugriff auf Lehrmaterialien und Aufgaben.

Empfohlene Lernmethode

Fur ein optimales Lernerlebnis empfehlen wir die
+ Kombination aus SGD-App auf dem Handy und dem
Lernen am PC, Laptop oder Tablet.

Materialien

+" Studienmappe

~" Begleitheft

~" 16 Studienhefte

~" Zugang zum SGD-OnlineCampus

Zertifizierte Qualitat

Alle unsere Weiterbildungen sind durch die Zentralstelle far
Fernunterricht (ZFU) zugelassen und nach AZAYV zertifiziert.

Damit erflllen sie die hohen Standards an das Online-Lernen.

ZFU-Nummer: 6110525
AZAV-Nummer: 415/0079/24
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